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LECHE CRUDA
FORMATO - Molde tipico tradicional del Maestrazgo
LECHE - Cruda de oveja de las razas autdctonas "Guirra y Cartera”
MEDIDAS /| PESO - 500 g. - 1200 g:
CURACION - 60 dias, minimo.

MARIDA]JES - Tinto crianza aterciopelado. Blanco fermentado en Barrica
PASTA - Semidura. Amarillenta al corte. Pequeiios ojos repartidos por la masa
CORTEZA - Lisa y cerosa
TEXTURA - Firme, compacta, algo laminar en los mds maduros.
OLOR - Caracteristico a leche de oveja evolucionada. Intensidad media-alta
SABOR - Paso en boca muy largo. Toques a cereales y frutos secos.
Regusto picante, persistente sin llegar a ser agresivo
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PREMIO MEJOR
QUESO DE CABRA
C. VALENCIANA
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