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CODIGO DE AUTORIDAD DE CONTROL

TRUFA
FORMATO: Servilleta. Totalmente hecho a mano
LECHE: Pasteurizada de cabra de produccién ecolégica
MEDIDAS / PESO: 500 g. -1100g’ B:O
CURACION: 20 dias L
MARIDAJES: Cava, Champagne fermentado en barrica
PASTA: Compactada a mano Firme y semiblanda, con virutas de trufa
CORTEZA: - Muy fina con machas de trufa
TEXTURA: Firme y semiblanda. Ojos mecdnicos de tamario pequeiio
OLOR : Ldctico suave especiado dulce equilibrado y ensamblado con trufa

SABOR: Acidez aromtica, recuerdo a fruto secos. Sutil fondo de trufa negra
*500 g. Caja de 4 uds. - 1100 g. Caja de 2 uds.

PREMIO MEJOR
QUESO DE CABRA
C. VALENCIANA
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