B
(@]
9
:
G
O
O
o)
@
(ol
m N
V
=
G
3
3
s

VaNunomD

TRONCHON
FORMATO: Molde tipico tradicional del Maestrazgo en forma de volcdn
LECHE: Pasteurizada de cabra
MEDIDAS | PESO: 400g. -500 g. -1200g.
CURACION: 30 - 60 dias B:O
MARIDA]JES: Rosados y Tintos jévenes e
PASTA: Marfil- Amarillenta '
CORTEZA: Amarilla cérea
TEXTURA: Firme poco eldstica, sin ojos
OLOR: Caracteristico Intensidad baja a media segiin grado de maduracién

SABOR: Suave dulzura. Equilibrado de sal. Final, suave picor agradable
*400g. - 500 g. Caja de 6 uds. - 1200 g. Caja de 2 uds.
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