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Siegenkdse

: ES-VA-AE

CODIGO DE AUTORIDAD DE CONTROL

TRUFFEL
FORMAT - Serviettenform, vollstindig von Hand hergestellt
MILCH - Pasteurisierte Ziegenmilch aus dkologischer
Landwirtschaft
ABMESSUNGEN UND GEWICHT - 500 g -'1100 g
REIFUNG - 20 Tage - RINDE - Sehr diinn mit Triiffelflecken
PASST ZU - Sekt und im Fass vergorenem Champagner
MASSE - Handgepresst, fest und halbweich, mit Triiffelstiicken
TEXTUR - Fest und halbweich mit kleinen Bruchléchern
GERUCH - Mild milchig, stifle, ausgeglichene Wiirze, perfekt
abgestimmt auf die Triiffel
GESCHMACK - Aromatische Sdure, Anklang an Niisse, subtiler
schwarzer Triiffel im Hintergrund

Verpackungseinheit 4 Stiick (400-500 g.) 2 Stiick (1100 g.)
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